
ENTRANTS

CARNS

Menú Gastronòmic: 47€      * Suplement 5€     ** Suplement 10€     Begudes No incloses                  

Pernil ibèric amb pa de coca *

Salmó curat a casa amb anet i torradetes

Terrina de foie d´ànec amb confitures de fruites  

Llagostins cruixents amb romesco

Els calçots a la brasa amb romesco 

Taco de parmesà amb tàrtar de vedella, mostassa i pebre vermell  *

Tàrtar de gamba vermella amb brioix, pebrots i iogurt  *

Carxofes saltejades amb llagostins, pernil i cremós de foie 

Sashimi de tonyina marinada amb soja, festuc, menta i salsa Gang Yai *

Carbassa al forn, porros al vi blanc, salsa holandesa i cansalada 

Espàrrecs blancs de temporada, verat curat i les seves maioneses 

Crema de patata amb ou escalfat, encenalls de pernil ibèric, tòfona i camagrocs

Croquetes meloses de pernil ibèric

22.00

18.00

17.00

18.00

20.00

23.00

22.00

20.00

18.00

20.00

19.00

19.00

16.00

Gnoquis fets a casa amb salsa de formatges i tòfona 18.50

Risotto de ceps, vel de bolets de temporada i maionesa de parmesà   23.00

Arròs melós de gambes i secret Ibèric amb maionesa d´all negre * 24.00

PEIXOS
Corball a la brasa sobre risotto verd de favetes i pèsols  

Filets de llobarro, albergínia a la llenya i crema suau d’anxoves

Lluç a la brasa, espàrrecs verds saltejats i coliflor garrapinyada 

Tripa de bacallà amb pèsols i favetes fresques de temporada *

22.00

20.00

20.00

21.50

Guisat de sipia amb mandonguilles i pèsols  21.00

Magret d’ànec a la brasa amb maduixes caramel·litzades a la taronja

Espatlla de xai a baixa temperatura, patates meloses i el seu suc 

Filet de vedella amb crema i xips de moniato i oli d´herbes **   

Entrecotte de vedella amb salsa de múrgoles i patates Pont- Neuf  *

Arròs de muntanya amb bolets   

22.00

20.00

25.00

24.00

30.00

Peus de porc sense feina amb cremós de ceps  20.00

ARROSSOS



MENÚ DEGUSTACIÓ

Taco de parmesà amb tàrtar de vedella, mostassa i pebre vermell 

Filets de llobarro, albergínia a la llenya i anxoves

Magret d’ànec a la brasa amb maduixes caramel·litzades a la taronja

Maduixes flamejades amb gelat de nata i cruixent de civada 

MENÚ “GOURMET” GRÈVOL

Sashimi de tonyina marinada amb soja, festuc, menta i salsa Gang Yai

Espàrrecs blancs de temporada, verat curat i les seves maioneses 

Corball a la brasa sobre risotto verd de favetes i pèsols 

Espatlla de xai a baixa temperatura, patates meloses i el seu suc 

Pastís de formatge de dolç de llet i formatge de cabra 

Lemon Pie

85€
Iva inclòs

65€
Iva inclòs

Aperitiu del xef i el vermut

Aperitiu del xef i el vermut
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