
MENÚ DEGUSTACIÓN

Mosaico de verano, sardina con calabaza y leche de coco

Filetes de lubina, berenjena a la leña y crema suave de anchoas

Magret de pato a la brasa con fresas caramelizadas a la naranja

La mandarina

MENÚ “GOURMET” GRÈVOL

Mosaico de verano, sardina con calabaza y leche de coco

Ñoquis hechos en casa con salsa de quesos y trufa

Corvina a la brasa sobre risotto verde de habas y guisantes

Filete de ternera con crema de foie, fondant de frambuesa y mini verduritas

Nuestra versión del Daykiri

Las cerezas

80€
IVA incluido

60€
IVA incluido

Aperitivo del chef y el vermut

Aperitivo del chef y el vermut


